MAN UAL DO PRODUTO

TENSAOD [ 127V TENSAD [ 220V
POTENCIA | 1575 watts|IPX3 POTENCIA | 1585 watts|IPX3
FREQUENCIA | 60 Hz FREQUENCIA | 60 Hz

Parabéns! Vocé acaba de adquirir a Maguina de Crepe Francés (Panquequeira)
Elétrica da ADEMAQ, que procurou reunir praticidade no manuseio e grande
produtividade, aliados aum design sdbrio e robusto.

Para que vocé possa usufruir de forma plena seu equipamento, seguem instrugoes
de manuseio e manutencao adequados.

MANUSEIO: )
PARA EVITAR DANOS, VERIFIQUE SE A TENSAO INDICADA E A MESMA DA
TOMADA, OU SEJA, 127V OU 220V. PARA MELHOR DESEMPENHO, UTILIZE UMA
TOMADA EXCLUSIVA PARA A LIGAGAO DA MAQUINA.

12US0: (ANTES DE LIGAR A MAQUINA NA TOMADA)

» Retire amaquina, a espatula, o rodo e 0s pés de borracha da caixa.

» Vire amaquina com o disco (2) para baixo e rosqueie 0s pés de borracha até o fim
nos quatro orificios nos cantos da maquina.

* Vire novamente améaquina e retire o plastico protetor sobre o disco (2).

» Com um pano limpo e umedecido em alcool retire a camada de protecéo que
reveste o disco (2).

* Para sua utilizagdo, utilize uma base firme e compativel com o peso do produto.

« Instalar o produto em ums superficie plana, deixando 10cm de cada lado livre de
qualquer objeto para circulagao de ar.

* Nivele a maquina através dos pés para que a massa nao escorra de um lado para
outronodisco (2).

USODIARIO

* Ligue o plug natomada e gire o termostato (1) até 320 graus.

* Alampada piloto (3) se apaga quando a temperatura da maquina atingir o que esta
determinado no botao do termostato.

* Aguarde 15 minutos antes de colocar a massa no disco.

* Volte o termostato (1) para a posicao de 280 graus.

» Comum guardanapo de papel ou pincel, “UNTE" todo o disco (2) com margarina.
» Utilizando-se de uma concha, despeje a massa no centro do disco e com o auxilio
do rodo espalhe a massa rapidamente por todo o disco. Se houver necessidade
cologue mais massa para que o disco fique grande e perfeito. Mantenha o rodo
dentro de um recipiente com agua.

* Aguarde alguns segundos e vire amassa com a espatula para assar do outro lado.
* Apds o primeiro uso da maquina, o disco ficara preto devido a gordura utilizada
para «untar» 0 disco.

FIM DO TRABALHO: )
NUNCA DESLIGUE A MAQUINA GIRANDO O TERMOSTATO PARA 0 ‘ZERO".
APENAS RETIRE O PLUG DATOMADA E NAO MEXA NO TERMOSTATO.

LIMPEZA DA MAQUINA

ATENGAO: A maquina nao deve ser limpa com jato d "agua ou de limpeza a
vapor.

* Apds desligar datomada, espere a maquina esfriar.

» Para alimpeza de toda a maquina, utilize apenas um pano limpo com alcool. Nao
aconselhamos o uso de qualquer esponja fibrosa (palha de ago ou similar) para
limpeza.

* Seque hem o disco e todas as partes damaquina.

» Se a maquina ficar sem uso por um longo periodo, unte o disco com oleo de
cozinha ou margarina e proteja com plastico tipo “Rolopac”.

pelGrances;
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* Guarde a maquinaem local seco longe de umidade.

SEGURANGA - CONSIDERAGOES IMPORTANTES

« Leia atentamente todas as instrugdes contidas neste manual.

* Inspecione o equipamento, o0 cabo elétrico e o pino de ligagao antes do uso da
mesma.

« Em caso de dano aparente, procure a assisténcia técnica.

 Sempre utilize superficie plana e firme para se trabalhar com a maquina.

« Améguina nao deve estar imida e nem deve ser operada em ambiente Gmido.

GUIA PARA SOLUGAO DE PROBLEMAS
Segue abaixo uma relacdo de eventuais problemas que possam surgir no
equipamento. Se o problema persistir, consulte a assisténcia técnica da ADEMAQ.

ATENGAO: Se o cordao de alimentacdo estiver danificado, ele devera ser
substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa qualificada a fim de
evitarriscos.

* Amdquina nao liga
Verifique se 0 cabo de forga estd ligado a tomada e se atomada esta funcionando.

* Amaquina apresenta “choque”
Verifique se as partes elétricas e a maqguina nao estao molhadas.
Verifique se ndo ha algum fio solto ou descascado em contato com a maquina.

« O disconao esquenta
Gire o termostato (1) no sentido horario e verifique se a lampada piloto (3) acende.

MASSA PARA FAZER 0 CREPE FRANCES
Ingredientes: 3 xicaras de leite; 1 xicara de maizena; 4 ovos; 3 colheres de sopa de
0leo; 1 pitada de sal; 1 xicara de farinha de trigo

Modo de preparo da massa:

« Batertodos os ingredientes no liguidificador por 3 minutos.

* Deixe amassa descansar por 15 minutos.

« Antes de usar, mexa a massa com uma colher de pau até que a mesma fique
homogénea novamente.

« Utilize amassa no mesmo dia. O rendimento é de aproximadamente 50 crepes.

« Para o recheio utilize a sua criatividade. Pesquise na internet por exemplo.

CERTIFICADO DE GARANTIA

AADEMAQ Indistria e Comércio de Maquinas Ltda., com este produto, tem como
objetivo atender plenamente o consumidor, proporcionando garantia contra
qualquer defeito de material ou de fabricacao que possam apresentar-se no prazo
de 6 (seis) meses, contados a partir da data de aquisig&o pelo primeiro comprador.

Este aparelho nao se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento a menos que tenham recebido instrugoes referentes a
utilizacao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel
pela suaseguranca.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao
estejam brincando com o aparelho.

Esta garantia fica extinta se ocorrer uma das hipdteses a sequir:
acidentes; agentes da natureza; rede elétrica impropria; flutuagoes excessivas
de energia elétrica; manuseio em desacordo com o manual de instrugoes do
produto ou ajuste / conserto feito por pessoa nao autorizada.

0S CUSTOS DO ENVIO DO PRODUTO AtE A ASSISTENCIA TECNICA FICARAO
POR CONTA DO CONSUMIDOR FINAL

ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA:
Vide enderego no rodapé dapagina

ADEMAQ

INDUSTRIA E COMERCIO DE MAQUINAS LTDA.

Rua Belgrado, 48/50 - (Altura do n° 1260 da Via Anchieta) - Moinho Velho
CEP 04285-040 - Sao Paulo - SP - Brasil - PABX: (11) 2062-3709
www.ademag.com.br - ademag@ademaq.com.br



